
Légende : Végan Gluten 

Bao bun de Porc braisé, 
pickles de concombre

20 (2 pces*)

Poulet coréen glacé au Jack
Daniel’s et poivre Sichuan

22

Croquettes d’Agneau à
l’oriental, sauce Raïta

24 (4 pces*)

Wagyu épicé, jaune d’oeuf au
soja, riz croustillant

44 (4 pces*)

Sériole DK FAO27 /Crevettes Vietnam  /St Jacques FA061/ Bœuf Veau Porc Agneau Volaille Suisse / Wagyu Japon /Pain Suisse 

 

NOS PETITS PLATS À PARTAGER

 

GARNITURES SAUCES

30 À 45 MINUTES DE TEMPS DE CUISSON

 

 
* disponible à la pièce en supplément

Frites aux épices cajun

Frites de patate douce au zaatar

Mousseline de pommes de terre 

Cocotte du maraîcher

Salade gourmande

Carottes rôties à l’origan, 
citron confit et feta

22

Chou rouge grillé, 
vinaigrette miso et sésame

20

Tortellini à la fondue fribourgeoise,
jus corsé à l’oignon

24 (6 pces*)

Morilles farcies aux notes
forestières

26

8

8

10

12

8

Sushi Taco, Black Tiger,
mangue et Granny smith

20 (2 pces*)

Perche de Löe, tapioca
soufflé, livèche et ail noir 

24 (2 pces*)

Tiradito de Sériole, orange
sanguine, kumquat confit

26

 Saint-Jacques rôties, céleri
vanillé, émulsion au Rhum

26

Lactose Fruits à coques 

LE POTAGER NICE TO MEAT YOU CÔTÉ MER 

Béarnaise

Chimichurri

Beurre Café de Paris

Sauce aux quatre Poivres

Sauce Morilles

Côte de Bœuf “Grand Cru”, maturée (1kg)

Châteaubriand “Grand Cru” maturé, en croûte d’herbes & poivres (400/800g)

Entrecôte de Boeuf “Grand Cru”, maturée (500g)

Entrecôte de Wagyu japonais A5, au grill (250/500g)

Côte de Veau marinée à la moutarde fermentée et romarin (800g)

Sole meunière de Bretagne servie avec son beurre meunière (1kg)

200

110/220

115

140/280

150

140

Sharing is           Caring

NOS GROSSES PIÈCES À PARTAGER

6

6

8

8

12



Sarrasin, café et chocolat en
textures, Poires caramélisées

15

Pavlova  Citron Kaffir, Ananas,
Gingembre

15

Entremet exotique & sorbet coco
aux feuilles de tagète

15

GLACES / SORBETS ARTISANAUX

Chocolat, vanille, sarrazin,
 rooibos, amande amère

/
 Coco tagète, gingembre 

abricot, citron
5.- boule

Spaghetti Bolognaise 
16

Filets de Poulet croustillants, frites,
salade

18

 

Amuse-bouche

***
Tiradito de Sériole, orange
sanguine, kumquat confit

***
Perche de Löe, tapioca soufflé,

 livèche et ail noir 

***

Carottes rôties à l’origan, 
citron confit et feta

***
Tortellini à la fondue fribourgeoise,

jus corsé à l’oignon

***
Wagyu épicé, jaune d’oeuf au soja,

riz croustillant

***
Croquettes d’Agneau à l’oriental,

sauce Raïta

***

Pré dessert

***
Pavlova Citron Kaffir, Ananas,

Gingembre

90/pers.

 

DESSERTS 

LE COIN ENFANT 

MENU DÉCOUVERTE
A PARTAGER POUR TOUTE LA TABLE

Disponible jusqu’à 21h00

AFTER DINNER

Le ski 10 shots 
classique / premium

70 / 110

La luge 24 shots
classique / premium

140 / 210

Arbre de 6 Espresso Martini

100

Sorbet Valaisan / Coupe colonel

10


