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TARATATA

LE POTAGER

Tomate twistée a la framboise
et pasteque, ajo blanco
18

Burrating, abricot au romarin,
roquette, croquant de fenouil
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Rubans de lasagne aux
chanterelles, émulsion persillée
24
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NOS PETITS PLATS A PARTAGER
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NICE TO MEAT YOU

Filet de poulet confit,
garniture Caesar
20 (4 pces)*
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Gravelax de boeuf, moutarde
de Meaux, crumble noisette
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Kebab d'agneau 2.0, sauce
yaourt, mayonnaise samourai
22

5 #

* disponible & la piéce en supplément
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COTE MER
Sardines en escabéche,
muhamarra, huile citronnée

20 (4 pces)*
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Tiradito de maigre, créme de
mais, leche de tigre a I'qji
amairillo
26

Nigiri de paella a
la crevette, aioli au safran
22 (4 pces)*

NOS GROSSES PIECES A PARTAGER

30 A 45 MINUTES DE TEMPS DE CUISSON
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Cote de Beeuf “Grand Cru”, maturée 20/100g
Chateaubriand “"Grand Cru” mature, en croUte d’herbes & poivres (400/800g) 110/220
Entrecéte de Boeuf “Grand Cru”, maturée (250/5009) 68/115
Entrecbte de Wagyu japonais A5, au grill (250/5009) 140/280
Loup de mer au grill, huile d'olive et citron 10/100g
GARNITURES SAUCES
Frites cajun / natures ¥ 8 Beurre aux herbes facon Taratata &
Frites de patate douce ¥ 8 Béarnaise &
Tian provencal ¥ 10 Chimichurri v
Salade gourmande & 8 Sauce chanterelles g 12
Mayonnaise César

Légende : Y Végan

# Gluten

C'E! Lactose 'ED Fruits & coques

Loup de mer Maigre élevage Grece /Crevette FAO71/ Sardine FAO27/ Boeuf Volaille Suisse / Agneau Ireland / Wagyu Japon /Pain Suisse




VINS AU VERRE
VINS EFERVESCENTS

Jayaq, Prosecco
Laurent Perrier Brut, Champagne

VINS BLANCS

Johannisberg, Cave du Banneret
Chablis, Domaine Christophe & Fils
Petite Arvine, Valentina Andrei

VINS ROUGES

Gamay, Cave du Banneret
St Joseph, Jean Baptiste Souillard
Pinot noir, Marie-Thérése Chappaz

VINS ROSES

Whispering Angel, Chateau d’Esclans
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LE COIN ENFANT

Spaghetti Bolognaise
16

Filets de Poulet croustillants,
frites, salade
18
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DESSERTS

&

Salade de fraises,
fraicheur au persil (g
15

Comme une forét noire,
sorbet groseille,
chocolat et cerise @ (B
15

Trio de nos glaces et sorbets
travaillés
15

Glaces et sorbets artisanaux
vanille, chocolat /
abricot, citron
4/boule

AFTER DINNER
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Affogato
10

Sorbet Valaisan
10

Colonnel
10

Tiramisu
15

Espresso Martini
15

L'arbre de 6 Espressos Martini
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